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Quando il Natale si avvicina viene voglia di fare qualche biscotto per accogliere i vicini, per farne piccoli doni.

I coquinari hanno dato vita ad una raccolta amplissima di ricette, che spaziano dalle tradizioni locali a quelle più propriamente familiari.

Da qui è nato un pdf talmente ampio che è stato suddiviso in quattro parti. Pronti? si comincia!
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