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				LE RICETTE DEL RADUNO DI RIMINI 2015 Feffe ha raccolto in un pdf tutte le ricette che sono state realizzate a Rimini a maggio del 2015.. uno splendido lavoro che fa capire quanta bravura ci sia in questa “comunità” coquinaria!...					
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Conserve Annamaria non era solo una donna da piatti espressi. Indimenticabili le sue conserve, ed in particolar modo aceto balsamico e nocino. [real3dflipbook id=”6″]...					
													Continue Reading →
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Copertina Annamaria, coquinaria della prima ora, da sempre presente, non solo sul forum, ma nelle vite di molti di noi. Discreta, elegante, a volte delicatamente brontolona, ma sempre comprensiva, con quell’ironia che la rendeva unica....					
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				PDF LE RICETTE DI ANNAMARIA – Dolci Le ricette dolci di Annamaria raccolte in un pdf gratuito. Chi ha assaggiato anche solo una volta lo strudel di Annamaria non potrà mai dimenticarlo. Così come non potrà mai dimenticare Annamaria. [real3dflipbook id=”5″]...					
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Pani & C Challa, tigelle, pane con le olive, gnocco fritto, pane alle noci… solo alcune delle preparazioni di Annamaria presenti nel pdf a lei dedicato. [real3dflipbook id=”2″]...					
													Continue Reading →
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Conserve Annamaria non era solo una donna da piatti espressi. Indimenticabili le sue conserve, ed in particolar modo aceto balsamico e nocino. [real3dflipbook id=”4″]...					
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Verdure Le verdure secondo Annamaria. Preparazioni gustose e classiche, con quel tocco in più. [real3dflipbook id=”7″]...					
													Continue Reading →
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Secondi piatti I secondi piatti di Annamaria sono sempre stati, come tutto quello che usciva dalla sua cucina, una certezza di bontà. Polpette, polpettoni, arrosti, goulash… ce n’è davvero per tutti i gusti. [real3dflipbook id=”8″]...					
													Continue Reading →
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				LE RICETTE DI ANNAMARIA – Primi piatti Annamaria, e i suoi primi piatti: tortellini, zuppe, pasticci… una bontà dietro l’altra. Il sapore della famiglia in una ricetta adatta a tutti. Una magia che le riusciva con semplicità. [real3dflipbook id=”9″]...					
													Continue Reading →
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				LA CUCINA GRECA DI CANSADO Cansado, una delle colonne portanti del forum di coquinaria. Lo era e lo è ancora, nonostante la sua prematura scomparsa. Il segno lasciato è indelebile e la sua mancanza si sente ogni minuto che passa....					
													Continue Reading →
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